
PLAQUE FEUILLETÉE

Une base pour vos créations personnalisées 

Qu’il s’agisse de savoureuses pâtisseries ou 
d’amuse-bouches croustillants pour l’apéro, les 
plaques de pâte feuilletée de Molco sont polyva-
lentes. Créez de délicieuses variations de pâtisse-
ries au gré de vos envies et en un rien de temps 
– décongelez simplement et c’est parti...

• Une pâte malléable et détendue –  
pour une transformation optimale et ration-
nelle

• Une utilisation facile et qui fait gagner du 
temps –  
il suffit de décongeler et de s’épargner le tou-
rage

• Une qualité constante –  
une base solide pour vos créations

Margo – Baker & Baker Suisse SA
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041 768 22 22 | F 041 768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu

Désignation N° d’art. Poids à l’unité Contenu du 
carton Poids du carton UV / Palette Durée de

décongélation

Plaque feuilletée, végétale 3401 5 kg 2 pièces 10 kg 80 cartons 12 – 15 h 
(à 5 °C)


